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Vom Maschinenraum in die Kiiche

Geschaftsbericht: Ferhat Ercan er6ffnet in Ottersberg das ,Otters*

e

Anil Omer und Qasim
Selena hatten schon
bei der Er6ffnung
von "Otters Gemlise-
kebap” alle Hinde
voll zu tun. Damit der
Andrang auch in Zu-
kunft grof} bleibt und
das Angebot in Ot-
tersberg angenoms-
men wird, werden
die Speisen inder
modernen Kiiche
stets frisch zuberei-
tet.
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VON GISELA ENDERS

Ottersberg. Gastronomie oder doch licber
lechnik? Ferhat Ercan hat beides ausprobiert,
eine Ausbildung zum Koch absolviert und
cine weltere zum Maschinen- und Anlagen-
filhrer. Obwohl Stress und lange Arbeitszer
ten In der Gastronomie nach wie vor zum All-
tag gehdren, hat der Ottersberger, nicht zu
letzt wegen sciner Leidensd halt iur gutes Es
sen. den Wes zuntick in die Branche gefunden.
Am 30. Oktober hat er an der Grolien Strafie
das .Orters” erdifnet = ¢in Ristro, das haupt:
¢ichlich auf vegane und vegetansche Ge
fichite ausgenichitet st
Auf Fletech muss jedoch nicht ganzich vt
richtet werden, denn an einem Edelstahlspiens
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taschen, der Halloumi- und der Hihnchen-
Spezialitiiten cinsetzt, war auch bei der Neu-
gestaltung der Riume im Sinne von Langle-
bigkeit auf hohe Qualitiit geachtet worden,
erkliirt der Untemehmer.

Routiniertes Team

Reim Blick In den Arbeitsbereich hinter dem
Tresen (it derwell die Routine auf, mit der
die Insgetamt vier Mitarbeitenden zu Werke
gehen. Kein Handgriff scheint umsonst, alles
wirkt eingespielt und mihelos, wenn die vom

Blicker bereits aufgeschnittenen Sesambrot-
chen mit einer der flinf hausgemachten
Saucen bestrichen und danach zum Beispiel
mit zarten Hihnchentranchen, Zucchini, Kar-
toffelscheibchen und drei verschiedenen Pa-
prikasorten gefiillt werden.

Schnelligkeit und Sorgfalt waren besonders
am Eroffnungstag gefragt. .Niemals habe ich
mit einem derartigen Ansturm gerechnet”, be-
richtete der Inhaber von etwa 700 zutriede-
nen Gisten zwischen 11 Uhr und Geschifts-
schiuss. Wird im Regelfall um 20 Uhr Feier-

Unubersehbar: Bunte
Luftballons wiesen in
der vergangenen Wo-
che auf den Erdff-
nungstag von "Otters
Gemusekebap” hin.

herrschte dann ein
Riesenandrang.

im inneren des Brstros

- Fokus auf vegane und vegetarische Gerichte
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abend gemacht, hatte das ,,Otters™ ai
nerstag eine Stunde linger geoftnet
keiner der Giiste mit leerem Mage
Hause gehen musste.

Einnahme geht an Parzivalh

Um die Biirger auf die Neuerofinu
merksam zu machen, hatte Ferhat E
grilne und weife Ballons tiber dem
gesetzt und mit einem symbolisch
von einem Euro pro Gericht startetc
nerladen in seinen ersten Tag. Nach
kannt geworden war, dass die kompl!
nahme dem Parzivalhof zufliefSen wi
ten sich viele Besucher (iberaus grof$
zeigt und deutlich mehr als den gef
Betrag bezahlt, freut sich der Gastre
Auf eine Reihe anderer Déner-Liid
heren Umkreis angesprochen, gab ¢
lassen und beteuerte, keine Angs
kommender Konkurrenz zu haben
auf ein besonderes Konzept, wiss
Qualitit seines Angebotes und ken
schmacklichen Unterschied zu de:
werbsprodukten. Wihelm Gloria
vierjahrige Alma waren ebenfalls
auf die neuen Aromen: AuchamTa
Eroffnung blieben ihm und seiner”
doch ein paar Minuten Wartezel
spart.




